
2016年3月、峰の原高原「時空の杜」で体験する、ジビエ料理 

と手作り味噌。やまぼうし自然学校とのコラボプロジェクト始動。 

ジビエ 

みそ 

作り 

イベント当日は猟師かつ料理人を交え、みんなで一緒に調理します。 

力強く生命力に溢れた森のごちそうを、一緒に堪能しましょう♪ 

鹿角を使ったクラフト作りもあります！ 
1泊2食 ￥9,800（税別）～ + ジビエランチ参加費 ￥3,500 別途助成金あり 

19日 

26日 
大豆を手入れするところから始まる新コース。現実から離れ、ゆったりと 

「食」に向き合う2日間。 

お土産は最高の気分とお手製味噌です。 
1泊3食 ￥17,800（税別）～ 手作り味噌DX参加費含む  

 この度、峰の原高原「時空の杜」は、やまぼうし自然学校と 

コラボし、あなたと森をつなげる活動に参加致しました。  

 自然のおもしろさは、暮らしとつながるふところの深さです。 

だからこそ、カラダまるごと付き合いたいのです。 

 五感を研ぎ澄まし、森で過ごした時間の中に、楽しい暮らしを

つむぎだすヒントがあるはずです。 

お申込み 

お問合せ 

「いのち」をいただくジビエランチ 

手作り味噌ＤＸ 

長野県須坂市大字仁礼字峰の原3153-3 

http://www.soramori.info/ Mail:info@soramori.info 
TEL: 0268-71-5691 FAX: 0268-71-5692 

長野県上田市菅平高原1223-5751 

http://www.yamaboushi.org/   Mail:info@yamaboushi.org 
TEL: 0268-74-2735 FAX: 0268-74-2795 


